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職 場 で 体 験 し た こ と 

大変だったこと、失敗したこと 

体 験 学 習 を 通 し て 

うれしかったこと、うまくできたこと 

全体を通して学んだこと 

働く人の姿から学んだこと 
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事業所の写真 

 

新居浜市立西中学校 

２年  氏名：二宮 美来 

白石 愛菜 

・ 初めはエビの殻をむくのが遅かったけれど、体

験していくうちに早く上手にできるようになりま

した。 

・ お店を掃除していたときに、お客さんに「頑張

ってね」と言ってもらったことがうれしかったで

す。 

 

・ ニンニクの皮むきは滑ったりむけなかったりと、

とても大変でした。 

・ 小魚の頭と一緒に内臓も取らないといけないの

ですが、内臓が残って大変でした。 

 いつどんな時でもお客様には笑顔で接して、しっ

かりと声を出すことが大切だと思いました。また、

仲間と助け合って一生懸命仕事をしていることや、

お客さんとのコミュニケーションの大切さなどを学

びました。 

 

生き物の命の大切さや、仕事・働くことの大切さ

を改めて知ることができました。職場の皆さんと協

力し、一生懸命仕事をすることができました。将来

仕事に就いた時、職場体験の経験を生かして頑張っ

ていきたいです。 

 

次にお店の掃除をしました。お店を掃除するのは初

めてでしたが、普段家や学校でしていることと同じよ

うなことをしたので、普段の生活は社会に出ても基本

となるのだと思いました。その他、シャコの頭取り、

ハモのぬめり取り、えびの殻取り、トリガイの処理な

どをしました。どれも難しい仕事でしたが、たくさん

体験していくうちに手早くできるようになりました。 

 

 

まず皆さんが毎日使うタオルをたたむ仕事から始め

ました。また、魚が置いてあるところに氷を入れまし

た。氷は置いておくと、端の方からだんだん溶けてし

まうため、定期的に見て換えないといけないそうです。

次に魚のパッケージの包装をしました。包装は、しわ

を入れないようにするのが非常に難しく、大変でした。

それから魚の名札確認をしました。名札がないと書か

なければならないため、一枚一枚しっかりと見ました。

最後に、イカの頭を取る作業をしました。慣れるまで

は上手くできませんでしたが、作業するうちにだんだ

んできるようになりました。２日目からは、ニンニク

の皮むき、すりおろしをしました。この作業は手袋を

して行ったので、滑ってしまったり薄皮が取れなかっ

たりと、意外と大変な作業でした。 

 

新居浜市若水町 1-9-28 

新鮮な魚介類を提供しています。 

７人（ダイキ店） 

住所： 

特色： 

： 

株式会社 はま水産 

はま水産では毎日新鮮な魚を置いており、刺身はもちろん、あぶっ

たものやまるまる一匹の魚など様々なものがあります。 
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